Slatki tajni recepti
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Slasticarnica Peace of cake proizvodi iskljucivo
domace kolace, pripremljene prema receptima
vlasnice koja ih je godinama skupljala. U svakodnevnoj
ponudi slasti¢arnice je 10-ak vrsta ljudima najfini-

jih kolaca. To su ‘trostruki uzitak', stilizirani ‘boemn’,
‘madarice’, ‘julka’, ‘odli¢an kolac' i drugi.

Zaposlenici se u ugovoru
obvezuju kako prihvacaju da su
tehnoloski proces i pojedini
recepti poslovna tajna

Tko ne zna da je Peace of Cake slasticar-
nica, lako ce taj objekt u zagrebackoj Petrovoj
ulici zamijeniti, primjerice, za marketingku
agenciju jer pano na ulazu posve odudara od
klasi¢nih kolaCarskih najava. Nista od toga
nije slu€ajno, bududi da je vlasnifina kéerka
koja je sudjelovala u njegovu osmisljavanju
akademska slikarica, a osim toga, majka i
kCi vec su i time Zeljele pokazati koliko su
drukcije od ostalih.

Njihova slasticarnica proizvodi iskljucivo
domace kolace, pripremljene prema re-
ceptima vlasnice Ljiliane Franke koja ih
je godinama skupljala. Ta bivsa djelatnica
racunskog centra nakon 3to joj je tvrtka
otisla u stecaj odlucila se posvetiti ,,onome
sto najbolje zna”, a to je pravljenje kolata.
Podignula je kredit za poticanje malih po-
duzetnika, stan stavila pod hipoteku i izlizala
svoju staru kuharicu iz 80-ih za koju veli da
sadrZava najbolje recepte. Ljiljiana Franke jo
ih dodatno modificira kako bi u svaki kolaé&
unijela i osobni §tih.

Koladi iz ureda

U svakodnevnoj ponudi slasti¢arnice je 10-ak
vrsta ljudima najfinijih kolaca. To su ‘trostruki
uzitak', stilizirani ‘boem’, ‘madarice’, ‘julka’,
‘odlican kolac' i drugi.

Dok sam jos radila u uredu skupljala bih
sve recepte kolaca koje su pekle kolegice. Od
majke i bake nisam pokupila puno recepata,
tako da zaista ne bih znala od koga sam nasli-
jedila sklonost ka kolacima i kuhanju*, kaZe Lj.
Franke koja je svoj slatki objekt otvorila prije
0sam mjeseci, i vise je, kaZe, nego zadovoljna
prometom. Imaju vec i stalne musterije, a
funkcioniraju prema cistoj usmenoj predaiji.
Dosad, tvrdi, nisu jos ni kunu potrosili na
reklamu.

»~OCekujem da cu uloZeno u investiciju
vratiti kroz kojih pet godina. Slasticarska
oprema izuzetno je skupa, pogotovo nova.

U prostor i u strojeve uloZeno je oko 70,
80.000 eura”, napominje vlasnica slasticar-

nice dodajuci kako bi svakome tko je spreman
raditi 18 sati na dan savjetovala da slijedi svoj
san.

»Radna vrijeme slasti¢arnice je od od 9
od 20 sati, ali ja pecem kolace i nocu”, odala
nam je Lj. Franke. Ostali zaposleni, cetiri
djevojke i jedan mladic na praksi postedeni su,
naravno, tih djelatnosti, ali jednako tako liSeni
su i uvida u neke od viasni€inih recepata ciji
su sastojci tajni.

Misterij Cokoladne torte

Cokoladna torta je, primjerice, jedna od
delicija Peace of cake koju samo ona radi,

a zaposlenici se u ugovoru obvezuju kako
prihvacaju da su tehnolo3ki proces i pojedini
recepti poslovna tajna. U biti, svi recepti za
torte i kolace koje radi prema vlastitim zamis-
lima tajni su.

.Neke stvari sam godinama usavrsavala,
isprobavala i na njima kontinuirano radila”,
doznajemo od viasnice.

Lokaciju za slastiarnicu tesko su pronasli jer
je za otvaranje tog obrta u zgradi potrebna
suglasnost svih stanara, pa su tu papirologiju
skupljali oko godinu dana. MoZda je, kaze,
bilo i atraktivnijih lokacija, ali u jednom ne-
boderu od 50 stanova gotovo je nemoguce
prikupiti potrebnu potporu svih. Pouzdajuci
se u kvalitetu i originalnost svojih slastica, Lj.
Franke ne boji se konkurencije jer smatra da
ona to nije drugim slasti¢arima, pa tako ni
oni njoj.




