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Slastiiarnica ikafi( Karamel nalazi se pokraj Kvateri-

ge barr. i.t .-. .'-..'-.. : :.-'e starinski i toplo.

Otvorile :.. '- : :'.-.--.. \.i.t; i Sniezana Petkovic,

!.,..'.:. i.:','L- i u kojoj postoji prostor za pu5enje.
'^'.i'.'.,g 

nrjesta zapravo i nrje bilo, pa nam je palo

:ri pantet otvoriti takvu slastidarnicu. U naiem
(arantelu gosti mogu bai sve Sto smo mi Zeljele

:cbi. Popiti kavu, pravi daj, pojesti domaci sprav-

ijerri kolai, a po Leljipopiti i neko alkoholno piie",
trbjasrril a je tnLenjerka gradevine SnjeZana Pet-

kovic koja danas sama vodi kafic i slastitarni-

cu Karamel, diji se kolaii prodaju i na odjelu sla-

stica u trgovaikom lancu Mercator te u nekim

restoranima.
Karamel svakodnevno u svoioj ponudi ima 30-ak

vrsta kolaia, sitnih kolaia itorti. Koladi se peku bez

urnjetnih dodataka, od prave belgijske dokola-

de, talijanskog mascarponea, s mnogo badema,

lje5njaka, oraha, s maslacem, a ne margarinour.
"Recept e za na5e kolate skupljala sam godina-

rna, a neke i u novije vrijeme koristeci se stranom

literaturorn iz podrudja kulinarstva i internetom.

Eksperimentirajuci smo do5le do finalnih rece-

pata. I Anrerikanci koji dolaze u Karamel, ku5a-

ir.rci rtaiu tortu od sira, rekli sr.r da je odliian, a to

n.lnt nlltogo Zl'rr.lc'i ier je rijec' o izvortrom rrmerid-

ktrnl ktrit''''.i. L-z krrlJ.' kr,.1 ti.ts qtlsti rttoqtt tr2i-

r-all i: r\r,-:-::..1 -.:-,-.- , ,: :1.*.i.\,,S .' .l.i.l l'.li lttt': trf

Harrt-r{:ie . i."- :: l- - .'-- :.- .',': '.. -.' I -. \.,'

dotl, il trntr i:.. 'a l" ::t..
ce nudinr.. r F'c.:--::
ca5e", rekla ie Snjez.rt: ?=.--. '. .-

Vlasnik slastiiarnice Millennium koia je 2000, godirn

otvorena u santonl centni S::J.: l:-:=:'. -::.:. -

li Abdurahirni, rekat-r .le: 
"[J.liii:'ci :;]ll -;..

ekskluzivnu i rnodernu slati.'arrttctl Ll .c;1.:'.-

grada koja ce u samo srce Zagreba donijeti 111'r\ ^-

tete iz poznatih svjetskih metropola. Priie svesr

moderno slastitarstvo susjedne Italiie i drugiir
er.rropskih drZava. Prostor gdje ce gosti moci sje-

sti na usodnu terasu, popiti kavu i uZivati u uvi-
jek novim receptitna." Slastidarnicu vodi r4asnik

sa sllfinlqom r"rz stalnu suradnju s poznatim srjet-
skinr nratstorima slastiiarima, a trenutadno ima

25 zape5lenih.

Torta od sira i slatkog
vrhnia
Sastojci za kalup Promiera 25 cm:
. 20 dag braSna . 12 dag maslaca

. 7 dag SeCera . 1 iutanjak

. na Yrh noia soti

. naribana korica pola limuna

o 8 listova letatine
o 114 tmtijeka . 20 dag Sedera

o malo soti

o naribana korica 1 limuna

o 4 Zutanika. 112 t statkog vrhnja

. 50 dag nemasnoga svjeieg

kravtjeg sira

.112 Salice SeCera u prahu

\ai .3n:e5: }€ r'- Jnsro .oderno t^alijansko i europ'

I .l:..i. l.l . :-.-..-. . - .. '..i;. :':tt dernt). u Srcll

Zri:e:: '. ,'l ;..'.. : .--l*-.:-:::itti. Prettta trjego- 
i

r-inr rire.''rt:t: - l.:. -=:-.:'.:-::l,l se koriste birane 
I

belgiiske .'t.K...:;.. i'.":- ;'. t).c. dt-lmace prirodno
slatko vrhnie. .-..:' .. ::. ',-:hultski uvozni i doma-

c'i sastoici. prrrt j:.- :J': itrtl ie to moguce. "Kolati

se rade prenl; r:.'j,c::l^rl receptima, uz nepresta-

nLl potr.lqLl z; ::r -tt\\'tiint tretrdovima. U zadnje

i. . - :. .i,::c ,.,,'eli :ntt) t'tiz novih kategoriia pro-

: i.rire svirke godine dovoditi poznate i nagrarcli-

\'.rne sr-jetske majstore iz Italije, Francuske, Belgi-

ie i drugih zemalju. To su zaista vrhunski slastic'a

ri koji se natjedu na svjetskim prvenstvima pote

dinaino i u okviru nacionalnih reprezentaciia.

Neprestano tragamo za najsuvremenijim kreaci-

jama iz svijeta slastiiarstva."
Kada je prije pet godina Liiljana Franke otvorila slasti-

iarnicu Pieceof Cake, odludila je zadovoljiti tri slar'-

na kritenja, a prva dva su originalnost i kvtrlite-

ta. Originalnost podrazumijeva ponudu kola.'a

napravljenih po domacim receptima koje je sku-

pljala godinarna. Na drugom mjestu je kvalite-

SLASTICARSKIH poduzetnika

,, U hrani ftte toino osietiti ie li priFi

8 Kolac Mogador
Sastojci: KeksiC od pate sucree, granai od marar- :

Cokoladni macaron, pe0eni ananas, mus od marakuje

mlijeCne Cokolade, Cokotadni biskvit, mtijeena gtazura

Postupak: Zakuha se sok od marakuje i SeCera :':-
preko mtijeCne [okolade i doda maslac.

Takav topli granai pretijemo

preko keksiCa od pate sucree,

preko granaZa se stavi cokotadni

macaron le se napuni rnusom

od mtijeCne eokolade Po

Cokotadnom musu ras;iu se

kockice od pecenog a^aras te

prekrije eokotadni- : viilom.
Kada se koui :-;c :i: ra se

mujecro- li:-'--
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-T-TJILJANA FRANKE 5A
SURAD}IITIMA

Kad je prije pet godina otvarala

slasticarnicu Piece of Cake, odlucila
je zadovoljiti tri glavna kriterija,
a to su originalnost, kvaliteta i

emocije pri pripremanju slastica
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Prosijte braSno na dasku pa pomijeSajte s maslacem. U

sredini naiinite udubinu u koju stavite 5ecer, Zutanjak,

sot i limunovu koricu Brzo rnijeSajte sastojke od sredine

prema van, pa zamijesite gipio tiiesto To prhko tijesto

obtikujte u kugtu, zamotajt: je u aluminijsku lotiju iti

pergament pa stavite I rrla0ionik da se dva sata hl,adi.

Zagrijle peinicu na 200 Cerzijevih stupnjeva Stavite tijesto

na ravnu pobraSnjenu povrSinu i razvatjajle !Ja u dva kruga

promjera 26 cm Poro2ite ih na lim i pecite 8-10 minuta

na srednjoj precki da postanu svijettosmedi. Jedan, joS

vrui krug nareZite na dvanaest jednako vetikih komada, pa

njih i cijeti krug pustite da se na reSetki ohtade. Za nadjev

navtaZite 2etatinu rlao^om vodom. Mtijeko pomijesajte

sa Seierom, sotju ,,nrn0v0m koricom iZutanjcima, pa

kuhajte neprekidn; iri;esajuci. Maknite sa Stednjaka.

Zetalinu dobro oci edite, pa je otopite u mlijeku. 0stavite
je neka se sasi'i"' ohlacli Cvrsto istucite statko vrhnje.

Kad se mtijecna riesavina pocne zguSnjavati, umijeSajte
joj sir i tuceno Srfr1(0 vrhnje. Krugom od pergamenta

pokrijte dno kaIupa za lorlu, a stijenku trakom takoder od

pergamenta lla i i,o stavite nerazrezani krug od tijesta na

koji ul,ijte kremu od sira lzravnajte joj povrSinu. Stavite

tortu u htadionik cia krema od kraja ocvrsne. lzvadite tortu

iz katupa, odstranite uokrug zatijeptjeni pergament. 0dozgo

potegnite narezan0 tijesto PoSecerite tortu
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:nljena industrijskt ilts e,n- rctj0mo', koze Ljiljono Franke 
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_ | uztrt stlstt(lRsxttt poouzetnit a

fig.r1 rr I

Raff ctt'/0 Kttgitr c

Sastojci:
o 200 g masc:a ' ?ll E i::=': '
u prahu . 500 g rro(osova braS"a o

tje5njaci o 1,5 d[ vode

Postupak:
0d vode, mastaca i Secera skuhajte gust sir":

ga preko izmiie5anog mtijeka u prahu i koxosc )

dobro razmutite tako da nema grudica i ostai'l: :: '

htadnom odstoii 2 sata. Zatim vatiajte kuglice : Sr3'

stavite tieSniak i na kraiu kugtice

il
ii

a,s

t

.'{
uvatjajte u kokosovo

braSno.
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VESNA CERAJ I TOMISLAV KRPAII

vlasnici su slasticarnice (ukeraj

pokraj trinice na Jarunu
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ktihar lltr)Lc .l'l'cttlrtr kt't'ckt.tll l'L'..'''' :" '' -"

tu hratti r-ete t()r-lto oslctiti ie lr prip:'cll""ul'': --"

stritski ili s enrociianra. Zbog ttlga r oltttl ""rr ' :. -'

liucie kojima ueSto priprepranr. rccitll() kari.l .l :

jelr nalrdZbu zat syardbenu tclrttt. zclitll :C L.'-' -

znali s nrlacletrcitna jer dok pric'atntl dvacietci;r

nrinuta, u glavi mi se iskristarlrl.rlct slika dclicrr.

koju cu itn napraviti."
ULrzo nakon oivarania, njezina slastiiarnica u Petrovoj

ulici postala je p'roznatti tnedtt zalgrebaikirr-r ljubite
, :ri slastica. iedno vrijenre kolaci sll se proclaver-

r Inrirortrrnne Gallleriji, ar od proilog ljeta kaflc

. -...-l -.:l'l,i,.it tlahze se u Gotovievoj ulici u blizi-

... :. ...--.r':ik,,r'ri trga. Kh.lenti su uglavllolll tlano-
',. -.,-....- . licq sltlja, k.r.o i stratlci zaposleni r'r

t':-. ...'. -..'''il' ',clt-.ptlslartstat'a. S obzironr ua

...'- "-.,.' -' -'., ..:i' r''rlrdatak kako se i ove godi-
'- '. - --,.. 'r ...ric viie kolata llego ikad

-" - *.'.-- -..:' .- l 
jthovittl slastiiaruicatrla

S/os tice su velrks rsdost', kale Vesna Ceraj
t!illt-lJ-f f ; i


