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m Kazu da za slasticara nema
- vecde pohvale nego kad mu
i ne probavsi pohvalite ne-
tom ispecen kola¢. Bas to smo uci-
nili, kad smo u kasno jesensko po-
slijepodne iznenada upali u kuhi-
nju zagrebacke slasti¢arnice Piece
of cake. Obavijeni ugodnom mjesa-
vinom mirisa pecena tijesta iz triju
povecih limova, usporedujemo je s
dobro poznatom iz mamine kuhi-
nje uodi blagdana. Tom rec¢enicom
izmamljujemo osmijeh nase doma-
c¢ice Ljiljane Franke, voditeljice sla-
sticarnice i velemajsto-
rice kolaca.
Nakon upo-
znavanja, &
poziva nas
da joj se pri-
druzimo u po-
krajnom sobi- £
¢ku garderobi,
dodajuci da je
to jedino mjesto
za razgovor u 35 ce-
tvornih metara slasti- §8
carnice. P
»Kad nas ljubitelji
kola¢a prvi put posje-
te, uvijek su zbunjeni
minijaturnim  loka-
l6m i vitrinom u kojoj
police samo Sto se ne
sruse pod brdom torti,
kremsnita, rolada... No
jos vise kad se uvjere
da zahvaljujuéi
staklenoj stije-

ke, dodajudi da uodi

ispeci 300 kilograma kolaca!

No na postizanje takvog rekor-
da nije je natjerao natjecateljski duh
nego potreba. Naime, sredinom de-
vedesetih Ljiljana je, kao sluzbeni-
caracunalnog centra propale tvrtke
ostala bez posla, a nakon tri mjese-
ca jednaka je sudbina sna$la i nje-
zina supruga programera. U obitelji
sa dvoje djece (danas tridesetogo-
diSnje Ivane i dvadesetdvogodiSnjeg
Vedrana) slijede dani o¢aja i bespo-
mocénosti. No u Ljiljani se probudio
inat, pa se zatvaralau ku-
hinju i neumorno ekspe-
rimentirala s godinama
skupljanim recepti-
ma slastica. Pecenje
kolac¢a za Ljiljanu je
. djelotvorna terapija,
ugodna novost za
ukucane i susjed-

stvo, te dobrodosla
pomo¢ uodi svecanih
prigoda za znance iz ce-
tvrti nadomak Kvaterni-
kovu trgu.

»Nakon sto
- je moja strina
Marija ispro-

" bala nekoli-
ko novih vr-
sta, zanima-

lo ju je zbog
dega ne pe-
¢em i ne pro-
dajem vece ko-
li¢ine. To nije stigla

ni u pozadini ni dva puta ponoviti, a
imaju »izra- ' jasam vec o tome ra-
vii prijenos« zmisljala. Zato sam
iz povisene od 1998. poznati za-
kuhinje. To grebacki restoran po-
jeprigoda da ¢ela opskrbljivati sla-
se s kupci- sticama. Narudzbe su
ma postigne bile sve ucestalije i u

osjecaj prisnosti
kakav sam priZeljkiva-
la dok sam sa suprugom Srdanom
kovala planove o uredenju. Odmah
smo se slozili da kuhinji (ili u doku-
mentima nazvanoj ‘radionici’) dodi-
jelimo najvise ‘kvadrata’. To vise Sto
smo znali da ¢emo slastice u nasoj
slasti¢arnici prodavati bez kusanja.
Tako sam se nakon godina manevri-
ranja u kuhinji od osam c¢etvornih
metara, napokon nasla u lijepom i

veéim koli¢inama, pa se
dogadalo da je nas kuéni
red i raspored ¢esto bio podreden
kolac¢ima. Zbog njih se ispraznjavao
hladnjak, a sinova se soba pretvara-
lau sladak trezor. Zahvaljujuci tome,
zarada za prezivljavanje pretvorila
se u prihod od kojeg smo pristojno
zivjeli«, odaje nasa sugovornica.
Tada se gradom poceo prenositi
glas o iznimnoj kakvodi Ljiljanih ko-
la¢a, iako se u njihovoj pripremi ni-

e
uspijeva
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0 im ne moze odoljeti
d ih Ljiljana Franke

pece s ljubavlju, bez

radionica

mnogo secera i kemijskih do-
dataka, pa izgledom i okusom
podsjecaju na prave domace

kad nije doslovno pridrzavala rece-
pata. Mozda bas zato sto je odluéila

umjesto margarina koristiti maslac,
losu éokoladu zamjenjuje skupljom,
zaboravljana rum, a unaprijed odre-
denu koli¢inu Secera prepolovila je

na pola.

»Posao se toliko razgranao da
viSe nisam mogla udoveljavati svim
zahtjevima ljubitelja kola¢a. Posli-
je dogovora sa suprugom, uzeli smo
kredit, kupujemo lokal i otvaramo
slasti¢arnicu. Zbog toga sam se opet
nasla u skolskim klupama i nakon
davno zavrSene gimnazije posta-
la uéenicom Turisticko-ugostitelj-
skog ucilista. lako sam bila odlika-
sica, d Jeca su me upozoravala dane

smijem »markirati«, nabavljala mi

literaturu i ispitivala me, a Vedran

mi je bio potpora tijekom polaganja

stru¢nog dijela mature. Nastavnike

sam odusevila dvjema tortamai sa-
moborskom greblicom (slanim kola-
¢em od prhkog tijesta), pa sam dobi-
la diplomu slasti¢arske majstoricex,
prisjeéa se Ljiljana.

To je za nju bio pravi razlog za
slavlje, to viSe 8to je prvom svojeru-
¢no pripremljenom slasticom obitelj
obradovala kao dvadesetsedmogo-
disnjakinja. Iako je rijec bila o pala-
¢inkama, nijednu nije bacilaisve su
izgledale kao »skinufe« sa slike. Po-
tom se ohrabrena okusala u pecenju
rodendanskih torti, savijaca, pita...
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RANKO MARKOVIC
ot

»OboZavam pec1 kolaceis ]Juba—
530, Zato znam _
reci da svak

je duse. Jer napokon radim posao

kojim volim i nije mi teSko katkad

do 18 sati dnevno mijesiti tijesto, mi-
jesati kremu, topiti ¢okoladu... To

moze zvucati éudno, kad priznam

da se ubrajam u ljude koji viSe vole

‘krmice’, nego kolace. Tek svaka dva

tjedna kusam neki od deset vrsti si-
tnih (trokutiée od ljeSnjaka, gervais

prutice, toblerone trokute, trostruki

uzitak, Julka prutice....) i torte (od

¢okolade, sira, kestenai Zarbo) koje

od 8. oZujka nudimo kupeima. Ota-
da smo pretrpani poslom, pa nismo

imali vremena ni za svec¢ano otvo-
renje.

Zato nije ¢udno $to smo u po-
sljednji trenutak djeca, prijateljica
Ana i ja, uz pecenje kolace i u dva
noéu, vije¢anjem odlucivali o ime-
nu slasti¢arnice. Nakon nekog vre-
mena, Ana je rekla kako taj problem 1 ¢
za nas pravi piece of cake. Tog tre-
nutka samo smo se pogledali i znali
da ¢e se tako zvati nasa radionicax,
prisjeca se Ljiljana Franke, ¢ija je
slasti¢arnica postala poznata i po
tome Sto se ujutro peceni kolaci do
navecer uvijek prodaju.
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